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imparts brown color which may not be liked by the consumers. The product can be exposed to steam for 
about 15 minutes  and  then dried.  It  increases  the  shelf  life  as  the moisture  content  comes down  to 

around 5%. Process loss is 8 to 10%. The process flow chart is as follows: 

Mixing of ingredients 

| 

Dough Preparation 

| 

Extrusion 

| 

Drying and Packing 

Specifications are enlisted below :  

Power ‐ 20 H.P. AC Motor 

Cutter Drive ‐ 1 H.P. DC Motor 

App. Capacity kg/hr ‐ 75 

App. Machine Size (L x W x H)‐ 18'x2'x6' 

Conveyor Drive ‐ 1 H.P. AC Motor 

Cutter ‐ 1/2 (H.P) DC Motor 


